
 

 

 

 
TERRANO 

NOTE DEGUSTATIVE 
Rosso rubino intenso con screziature purpuree. Profumi tipici di 
lampone e mirtillo, humus, funghi e sottobosco. Sorso intenso, 
vibrante, equilibrata l’acidità dati i 4 anni di affinamento. Tuttavia, 
freschissimo e dissetante. 

ABBINAMENTI 
Filetto alla carsolina, “Bisat” anguilla alla griglia, affettati e 
salumi del Carso, tagliata di manzo con porcini, grigliata, 
salsiccia di cragno, čevapčiči, ražniči e pleskavica. Torte al 
cioccolato. 
 

CASTELLO DI RUBBIA 
SAN MICHELE DEL CARSO/ FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

VITIGNI 
Terrano 
 
TIPOLOGIA TERRENO 
Altopiano calcareo con 
terra rossa ricca di ferro 
 
GRADO ALCOLICO 
12% 
 
SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Guyot - Metodo Simonit 

 

ELEVAZIONE 
Almeno 12-18 mesi sui lieviti 
 
AFFINAMENTO 
Parziale maturazione in barrique 
usate di rovere di Slavonia, 
imbottigliamento senza 
filtrazione dopo 2 anni. 
Affinamento in bottiglia di 
almeno un anno 
 
TEMPERATURA DI SERVIZIO 
14°-16° in estate, 16°-18° in 
inverno 
 


